Welkom levensgenieters
& natuurliethebbers

Het zit in onze natuur
om te ontdekken,
te beleven en te genieten.

We helpen u op weg om het buitenleven
te ontdekken. Bij ons proeft u de natuur.

Ons keukenteam zal u verwennen
met de lekkerste smaken,
bereid met verse seizoensproducten
die de Veluwe te bieden heeft.

Het Witte Berken Team



Ontdek en proef de natuur

Dutch Cuisine staat voor de identiteit
van de Nederlandse keuken, die uniek
is in de wereld en waar we trots op zijn.

Met smaak, gezond en verantwoord

koken en eten. Dutch Cuisine staat
voor creativiteit, eigenzinnigheid,
vrijdenken, pragmatisme en eenvoud.



APERITIEF | een selectie van onze aperitieven
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Lemon Spritz | imoncello | bubbels | bergamot

London Dry Gin | citroen | munt

Gin House Blend | lobsters tonic | sinaasappel
Negroni | campari | gin | rode vermouth | bergamot

Truly 0.0 | citroen | munt

Quinta da Pacheca Fine White

Cavall Lusio brut nature Bio
Prins Holset Classic Mergelland
Louis Lollet Champagne premier brut

Pierre Zero sparkling

DIGESTIEF | een selectie van onze digestieven

Quinta da Pacheca Ruby Reserve

Limoncello | Grand Marnier | Drambuie
Baileys | Tia Maria | sambuca | Amaretto

Espresso Cream | wodka | baileys likeur | espresso

Godfather | amaretto | monkey shoulder | sinaasappel

Chateau Montifaud VSOP
Marie Duffeau XO
Cristian Drouin XO Pays D’auge

Domenis Chardonnay
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APERITIEF |10

VOOR

WIJNSUGGESTIE

SOEP

TUSSEN

WIJNSUGGESTIE

HOOFD

WIJNSUGGESTIE

BIER VAN DE TAP

DESSERT

WIJNSUGGESTIE

5 GANGEN | 69

MENU WILD VAN DE VELUWE

Beginnen met een bruisend aperitief
PRINS HOLSET CLASSIC MERGELLAND, Nederland, limburg

Trio van Wildzwijn
paté | gerookt | gedroogd | cranberry compote

DORNFELDER | WEINGUT STEPP Duitsland, Pfalz
aroma's van vlierbes, bramen en amarenen kers | stevig, soepel en elegant

Wildbouillon

bospaddenstoelen | kruidenstengel

Houtduif

filet | gegaard pootje | tijmsaus

CABERNET FRANC | JARDIN DES VIGNES CICERON, Frankrijk, Languedoc
tonen van rijp zwart fruit | licht kruidig | krachtig en frisheid

Hertenmedaillon
geglaceerde rode kool | jus van bockbier | stoofpeertje

NEGROAMARO | FEUDO BADOLA, Italié, Puglia

aroma’s van zwart en rood fruit | pruimen | kruidig | krachtig en fruitig
BRAND BOCKBIER | zoetkruidig en verwarmend smaakvol

Zoethout

parfait | sinaasappel | kaneelkletskop

PETIT MANSENG | VILLA DRIA LUNE DE MIEL Frankrijk, Gascogne
Aroma's van perzik, abrikoos en citrus | bloemig | specerijen | geurig en zoet

GENIETEN VAN ONS WILD MENU
Wijnarrangement inclusief bruis/plat KRNWTR | 28 | halve glazen 20

Wilt u kaas toevoegen aan uw menu?

Kaasproeverij | notenbrood | appelstroop | + suppl. 15

Heeft u allergieén of dieetwensen ? Laat het ons even weten!
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VOOR |16
SOEP |10
TUSSEN |18
HOOFD |28
DESSERT |12

3 GANGEN | 47

WITTE BERKEN MENU

Wisselend menu op de oneven dagen:

13,15, 17, 19, 21, 23, 25, 27, 29, 31 oktober
1,3,5,7.9,11,13,15,17,19,21,23,25,27,29 hovember

Gerookte zalm | gemarineerde gamba | 5 spices creme
Wilde gans | dungesneden | korensla | appel | mosterddressing
Wildpaté | cranberry | vijgenchutney | krokant van suikerbrood
Pompoen M| gepoft | gember | tomaat | noten | limoenyoghurt

Rode linzen W salade | zoete mais | gele biet | tahindressing
Wildbouillon | pastinaak | tuinkruiden

Zwezerik | krokant gebakken | roodlof | jus veluws vuur | suppl. +3

Ravioli m | geitenkaas en honing | wilde spinazie

Heilbot | groentenspaghetti | getomateerde witte wijnsaus
Kogelbiefstuk | 125 gr | pastinaak | saus van zwarte knoflook | 250 gr suppl. +6
Veluws stoofpot | hert | wildzwijn | peperkoek

Papadum M| zwarte kikkererwt | halloumi | tomatenchutney
Linzencurry \W/| kokos | gepofte aubergine

Créme brulée | koffiekaatje | walnotenijs
Peren Panna Cotta | huisgemaakte steranijs-ijs
Cerises | Warme kersen | suikerwafel | vanille-ijs

Kaasproeverij | notenbrood | appelstroop | suppl. +3

voor of soep + hoofd + dessert
Bij het menu kunt u kiezen voor bijpassende wijnen

U kunt de gerechten ook a la carte bestellen
VEGETARISCH M | VEGAN W

Heeft u allergieén of dieetwensen ? Laat het ons even weten!

MENU 21



@

VOOR |16
SOEP |10
TUSSEN |18
HOOFD |28
DESSERT |12

3 GANGEN |47

WITTE BERKEN MENU

Wisselend menu op de even dagen:
12, 14, 16, 18, 20, 22, 24, 26, 28, 30 oktober
2,4,6,8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,28,30 november

Albacore tonijn | tartaar | glasnoedels | compote van tomaat

Hert | veluws wild | pastrami | schorseneren | krokantje van kruidkoek
Wildpaté | cranberry | vijgenchutney | krokant van suikerbrood

Chioggia biet M| groene asperge | grapefruit | burrata | frambozendressing
Cannelloni al Sedano \W/| knolselderij | appel | pompoencréme

KllOlSCldCl‘ij M | romig | rode ui | Bleu de Wolvega

Dorade | op de huid gebakken | saus van limoen en tijm

Bospaddestoelen | ragout | tartufata

Kabeljauw | filet | zeekraal | saus antibiose

Kalfsmedaillon | gegaarde sukade | piccalilly

Wildzwijn | filet | saus van chocolade en salie

Groene Stoof M | linzen | rode ui | wortel | aubergine | pecorino

Risotto W| citroengras | fritos van seizoensgroenten

Butternut pompoen | bavarois | romige kaneelijs

Brownie | pecannoten | gekarameliseerde appel | maanzaadijs
Parfait | winterse specerijen | stoofpeer

Kaasproeverij | notenbrood | appelstroop | suppl. +3

voor of soep + hoofd + dessert
Bij het menu kunt u kiezen voor bijpassende wijnen

U kunt de gerechten ook a la carte bestellen
VEGETARISCH M | VEGAN W

Heeft u allergieén of dieetwensen ? Laat het ons even weten!

MENU 22



@ KINDERMENU

VOOR |9 Tomatensoep M | basilicumcréme

HOOFD |12 Zalmfilet | komkommer | snoeptomaatjes | appelmoes | frites
Kipﬁlet | komkommer | snoeptomaatjes | appelmoes | frites

Pasta M| tomatensaus | geraspte kaas

DESSERT |8 [Jsvariatie | 3 verschillende bolletjes js | slagroom
| 4 Kinderijsje | 1 bolletje vanille-ijs

|3 Pleun’s I’egenboogijsje W] van vers fruit | gluten- & lactosevrij



I_U N C H KAA F\)T | 12:00u tot 16:00u

SOEP
GESERVEERD MET BROOD EN BOTER
Knolselderij M| romig | rode ui | Bleu de Wolvega 10
Tomaat M| basilicumcreme 10
SALADE
GESERVEERD MET BROOD EN BOTER
Gerookte Zalm | kappertjes | venkelsla | dillemayonaise 17
Boerderijkip | komkommer | paprika | tzatziki 16
Feta M| tomaat | rode ui | olijven | zonnebloempitjes 16
Bulgur W| gegrilde groenten | granaatappel | gerookte amandel 16
BROOD
GESERVEERD OP DESEMBROOD, BRUIN (bevat walnoten) OF WIT
Gerookte zalm | kappertjes | venkelsla | dillemayonaise 14
Serranoham | korensla | gedroogde tomaat | zonnebloempitjes | truffelmayo 14
Geitenkaas M| lauwwarm | tomaat | honing | pijnboompitjes 13
Rundvleeskroket | 2 st | mosterd 13
Uitsmijter | 3 eieren | ham | biologische boerenkaas 14
Boerenomelet | seizoensgroenten | tomaat | spek (ook M) 14
Tosti beenham | biologische boerenkaas | tomaat (ook M) 10
Witte Berken Lunchproeverij 22

knolselderijsoep | broodje Serranoham | broodje gerookte zalm | | broodje rundvleeskroket

WARME GERECHTEN
Zalmfilet | witte wijnsaus | frites | salade 22
Kogelbiefstuk | 125 gr | peper roomsaus | frites | salade 22
Bospaddenstoel M | ragout | pastei | tartufata 18

VEGETARISCH IVI| VEGAN WI Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons even weten!



