WITTE BERKEN

Natuurhotel & Restaurant

WILDMENU

HERT . pastrami - knolselderij - schuim van eckhoorntjesbrood

Wijnsuggestie: Philibert du Charme - Chardonnay - Languedoc, Frankrijk
Vol en rond, met rijp geel fruit, zachte vanille en een frisse afdronk

DUIF - bouillon - eierlinten - pastinaak

BOSPADDENSTOEL. ragout - pied de mouton - cantharel - eryngii - brioche - truffel

Wijnsuggestie: Domaine Tour de Pech - Pinot Noir - Languedoc Frankrijk
Elegant en soepel - rood fruit, lichte kruidigheid en zachte tannines

MEIDOORN . spoom - dennennaald - appel - bubbels 0.0%

WILD ZWI]N - filet - licht gerookt - gegaarde sukade - huisvrouwleed - kastanje - wildjus

Wijnsuggestie: Jean-Luc Colombo Les Abeilles - Grenache/Mourvedre/Syrah - Cotes du Rhone Frankrijk
Soepele, kruidige Rhone met rijp rood en zwart fruit, zachte tannines en een warme afdronk

APPEL CALVADOS . bavarois - romige kancc]ijs - walnootcrumble

Wijnsuggestie: Latour Lavail - Banyuls Traditionnel - Roussillon, Frankrijk
Zoet en rijk - tonen van rijp rood fruit, rozijnen en chocolade

Wilt u kaas toevoegen aan uw menu?

KAASPROEVERI] -5 soorten kaas - kletsenbrood - mispelmarmelade - 16

Menuprijs 6-gangen - 85 | wijnsuggestie - per glas - 9

Heeft u allergicén of dieetwensen? Laat het ons even weten.

Ons Wildmenu wordt geserveerd vanaf 16 oktober tot en met 7 februari.

We serveren ook wildgcrcchtcn op onze a la carce kaart en in het Witte Berken Menu.



