WITTE BERKEN

ETEN & DRINKEN



Welkom Levensgenieters

& Natuur, Liefhebbers

Bij het Witte Berken vieren we de natuur in al haar seizoenen.
Chef Age en zijn team laten zich inspireren door wat de natuur
op dat moment te bieden heeft.

Met lokale, verse en eerlijke producten, vakmanschap en creativiteit
creéren zij gerechten vol karakter en smaak. Met respect voor natuur
en het seizoen. Ook vegetarische en plantaardige gerechten krijgen
bij ons een prominente plek.

Laat u verrassen door de smaken van dichtbij, geniet van mooie

momenten aan tafel en proost op het leven. Wij wensen u een
heerlijke en smaakvolle avond.

Familie Paauwe & het Witte Berken Team

Ontdek en Proef
de Natuur ‘{? ;

@ Green Key



Wildmenu

Hert

pastrami - knolselderij - schuim van eekhoorntjesbrood

Wijnsuggestie: Philibert du Charme - Chardonnay - Languedoc, Frankrijk
Vol en rond, met rijp geel fruit, zachte vanille en een frisse afdronk

Bouillon van Duif

eferlinten - pastinaak

Bospaddenstoel

ragout - pied de mouton - cantharellen - eryngii - brioche - truffel

Wijnsuggestie: Domaine Tour de Pech - Pinot Noir - Languedoc Frankrijk
Elegant en soepel - rood fruit, lichte kruidigheid en zachte tannines

Meidoorn
spoom - dennennaald - appel - bubbels 0.0%

Wild Zwijn
filet - licht gerookt - gegaarde sukade - huisvrouwleed - kastanje - wildjus

Wijnsuggestie: Jean-Luc Colombo Les Abeilles - Grenache, Mourvedre, Syrah - Cotes du Rhone Frankrijk
Soepele, kruidige Rhone met rijp rood en zwart fruit, zachte tannines en een warme afdronk

Appel Calvados

bavarois - kaneelijs - walnootcrumble

Wijnsuggestie: Latour Lavail - Banyuls Traditionnel - Roussillon, Frankrijk
Zoet en rijk - tonen van rijp rood fruit, rozijnen en chocolade

Wilt u kaas toevoegen aan uw menu?

Kaasproeverij

S soorten kaas - kletsenbrood - mispelmarmelade - 18

6-gangen -85 | wijnarrangement 4 glazen - 35 - halve glazen - 28

Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons even weten.



Witte Berken Menu

Voor . s

Ger OOktC Zalm - gebrande langoustine - artisjokcreme - saus van rode paprika
CCViChC HCilbOt -licht gemarineerd - venkel - sinaasappel - dragon

Hert . pastrami - knolselderij - schuim van eckhoorntjesbrood - suppl. menu 3

Wild ZWIJI] - coppa - pruim - witlof - zwarte knoflook
Paté en Croute - hert - gerookte biet - zwarte bessen - mierikswortelcreme

@ Pastinaak tijgermelk - hazelnoot rumble

<* Winterse Mar bre - schorseneren - zuurkool - spruit - pompoen

Soep-10
Bouillon van Duif - eierlinten - pastinaak

4 Romige POHlpO@Il - créme van salie en truffel

Tussen .22

(ook als voorgerecht te bestellen) suppl. menu 5

Coquille -nashipeer - beure blanc met saffraan
Zwezer ik krokant gebakken - roodlof - sherrysaus

<% BOSpaddCHStOCl - ragout - pied de mouton - cantharellen - eryngii - brioche - truftel

3—gangen - 52 (voor of soep - hoofd - dessert)
Wijnarrangement 3 glazen - 28 - halve glazen - 22

Alle gerechten zijn ook a la carte verkrijgbaar - Voor enkele gerechten geldt een supplement bij het menu



Witte Berken Menu

Hoofd .30

Noorse Zalm - gebakken - citroen-tijmkorst - zoutplantje - romige venkelsaus
Dorade - filet - groente linten - antibiose van tomaat-kappertjes-basilicum
Diamanthaas - gebakken - zwolse mosterdjus - monegask uitjes
Hert - medaillons - gemarineerde rode kool - cantharellen - jus met jeneverbes - suppl. menu 5
Wildzwijn - filet - licht gerookt - gegaarde sukade - huisvrouwleed - kastanje - wildjus - suppl. menu 5
Wildstoof - hert - haas - wildzwijn - hertog jan prestige - wintergroentes
@ Pappardelle - rode biet - knolgroentes - zachte gietenkaas - walnoot

<% Risotto- pompoen - pastinaak - knolselderij - peterselieolie

Dessert .13
Cheesecake - bastogne koek - gebrande banaan - yoghurtijs
Parfait - hazelnoot - gepocheerde peer - kardemomhangop
ESpI‘CSSO Martini - mousse - romig ijs van pistache - lobbige room
Appel Calvados - bavarois - kaneelijs - walnoot crumble

Affogato - shot espresso - karamel - chocolade - vanille amaretto-ijs

Wilt u kaas toevoegen aan uw menu?

Kaaspr OCVGI‘ij -5 soorten kaas - kletsenbrood - mispelmarmelade - 18 - suppl. menu S

Garnituur -6

Verse Friet. Brander mayonaise
Aar dappel Gratin - room - kaas

< Groene Salade - frisse vinaigrette

@ Vegetarisch - % Vegan - Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons even weten!



Lunch Wildmenu

tot 15u00

Bouillon van Duif

eferlinten - pastinaak

Wildstoof

hert - haas - wildzwijn - hertog jan prestige - wintergroentes

Wijnsuggestie: Jean-Luc Colombo Les Abeilles - Grenache, Mourvedre, Syrah - Cotes du Rhone Frankrijk
Soepele, kruidige Rhone met rijp rood en zwart fruit, zachte tannines en een warme afdronk

Parfait

hazelnoot - gepocheerde peer - kardemomhangop

Wijnsuggestie: Latour Lavail - Banyuls Traditionnel - Roussillon, Frankrijk
Zoet en rijk - tonen van rijp rood fruit, rozijnen en chocolade

Wilt u kaas toevoegen aan uw menu?

Kaasproeverij

S soorten kaas - kletsenbrood - mispelmarmelade - 18

3-gangen - 40 | wijnarrangement 3 glazen - 28 - halve glazen - 22

Garnituur -6

Verse Friet. Brander mayonaise
Aardappel Gratin - room - kaas

* Groene Salade - frisse vinaigrette

Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons even weten!



Lunch | 12100 tot 16u00

Soep

Romige POITlpOCIl . créme van salie en truffel - 10

Tomaat- gegrilde groenten - kruidenroom - 10

Salade

Ceasar Salad . gerookte kip - €i - croutons - mayonnaise met ansjovis - 18
Feta - zongerijpte tomaat - verse kruiden - citrusvinaigrette - 18

Quinoa - gegrilde groenten - hummus - gemarineerde artisjok - 17

Klassiekers

desembrood, wit of bruin (bevat walnoten)

Gerookte Zalm - créme van doperwt - koriander - radijscress - 16
Runderlende - gemarineerd - eigen piccalilly - garam masala - 17
Mozzarella - gepofte cherrytomaat - pesto van daslook - 16
Rundvleeskroket - 2 st. - zwolse mosterd (ook #) - 16
Uitsmijter - boerenham - biologische boerenkaas (ook #) - 17
Tosti - beenham - biologische boerenkaas - tomaat (ook #) - 12
Kalfsragout - italiaanse bol - rucola - gerookte amandel - 22

Witte Berken Proeverij
soep naar keuze - runderlende - gerookte zalm - rundvleeskroket (ook ) - 22

Dessert

Cheesecake - Bastogne koek - gebrande banaan - yoghurtijs - 14

Affogato - shot espresso - caramel - chocolade - vanille amaretto-ijs - 11

Vegetarisch - ~ Vegan - Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons even weten!



Kindermenu

Voor

Tomatensoep - 10

Hoofd

Zalmﬁlet - komkommer - snoeptomaatjes - appelmoes - frites - 15
Kipﬁlet - komkommer - snoeptomaatjes - appelmoes - frites - 15

Pasta -tomatensaus - geraspte kaas- 15

DESSERT

Coupe Stoofpeer - kaneel - vanille-ijs - slagroom - 10

Kinder ijsje - 1 bolletje vanille-ijs - slagroom - 4

Kindermenu - 20

@ Vegetarisch - ¥ Vegan - Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons even weten



