gvoenfemem van &ef Seizoen

VOOR
Marbre van Pastinaak
salsa Verde . Venkel . hazelnoot
SOEP
Romige Knolgroente
Créme garam masa]a
TUSSEN

Torcellini
eekhoomtjesbrood - truffelolie

HOOFD

Gele Curry

belugalinzen - sugersnaps - brocolli - baharatrijst
DESSERT
Honing
Steef’s imkerij - parfait - mousse - limoen - walnoot
wilt u kaas foevoegen AAN wty ein?

Kaasproeverij - notenbrood - appelstroop - 15

SEIZOENSGROENTE MENU - 4 gangen (exclusief soep) 67 - 5 gangen 75

wijnarrangement - drie glazen 27 - vier glazen 36 - Wij schenken ook halve glazen
inclusief bruis/plat water

Vegetarisch . Vegan - Heeft u allergieén of dieectwensen ? Laat het ons even weten!



mMenu van f»ef Seizoen

VOOR

Kabeljauw
ceviche - wakame creme - bieslook-dilleolie

SOEP

Gevogelte bouillon
tomaart - Vergetel’l groel’ltepare]s

TUSSEN

Langoustine & Coq]uiﬂe

zoutplantje - saus van schaaldieren

HOOFD

Kalf

haasfilet - zwezerik - wilde spinazie - portsaus
DESSERT

Honing

Steef’s imkerij - parfait - mousse - limoen - walnoot

?

wilt u kaas foevoegen AAN WA !

Kaasproeverij - notenbrood - appelstroop - 15

SEIZOENSMENU - 4 gangen (exclusief soep) 67 - 5 gangen 75
wijnarrangement - drie glazen 27 - vier glazen 36 - Wij schenken ook halve glazen
inclusief bruis/plat water

Heeft u allergieén of dieetwensen ? Laat het ons even weten!



