
 

Beilage · 6 
FRISCHE POMMES 
Brander-Mayonnaise 
 

KARTOFFELGRATIN 
Sahne · Käse 

 
 
3 Gänge · 45 
 
 
Weinbegleitung pro Glas · 8,5 
inklusive Sprudel-/stilles Wasser 
 
 

   spargelmenü 

 
 
 
 
 

 VORSPEISE  LAMMSCHINKEN 
   geräuchert · grüner Spargel · Ziegenkäsecreme · Haselnuss 

Weinempfehlung: Gavi di Gavi Masseria, Piedmont Italien 
Cortese-Traube, frisch und mineralisch. Noten von Zitrus und feiner Mandel. 

 
 HAUPTSPEISE  NORWEGISCHER LACHS 
   Filet · Spargel aus Salland · Drillinge · Weißweinsauce 

   Weinempfehlung: Philibert du Charme. Languedoc Frankreich 
   Chardonnay-Traube, cremig und frisch. Sanfte Holznoten mit Vanille.  
   Viel reife Frucht wie Birne und tropische Früchte. 
 
 DESSERT  ERDBEERE 
   Erdbeergarten Bronsink · Holunderbeerencreme · Mohn-Eis 

   Weinempfehlung: Fiocco de Vite Brachetto d’Aqui. Piemont Italien 
   Brachetto-Traube, leicht prickelnd, süß und frisch.  
   Noten von Erdbeere und Himbeere. 
 
 
 

   Möchten Sie Käse zu Ihrem Menü hinzufügen? 
 

 
KÄSEPROBE 

   5 Käsesorten · Nussbrot · Apfelsiru · 15 
 
 
 
 
    

   Haben Sie Allergien oder besondere Ernährungswünsche?  
   Bitte informieren Sie uns!  



 

3 Gänge · 49 
 
 
Weinbegleitung pro Glas · 8,5 
inklusive Sprudel-/stilles Wasser 
 
 
Sie können die Gerichte auch à la carte bestellen 
 

   witte berken menü 

 
 

 VORSPEISE · 17  GRAVED LACHS 
   Meeresfrüchte · Feldsalat · Zitronenthymian 
 
   KABELJAU 
   Ceviche · Wakame-Creme · Dill-Schnittlauchöl 
 
   CAPA NEGRA 
   Iberico-Schwein · Quitte · Walnüsse · gereifter Ziegenkäse 
 
  M  MARBRE VOM SALLANDER SPARGEL 
   Salsa Verde · weißer und grüner Spargel 
 
  W KNOLLENSELLERIE 
   Miso · knusprige Kartoffeln · Pistazie · Kürbiskernöl 
 
 
 
 
 

 SUPPE · 10   KLARE SPARGELBOUILLON 
   Ravioli gefüllt mit Landschinken und Trüffel 
 
 
 
 
 

 ZWISCHEN · 20  JAKOBSMUSCHEL 
   Mango-Salsa · marinierte Wassermelone 
 
 22  BRIES 
   knusprig gebraten · Pastinake · Portwein · Macadamia 
 
 18 W WALDPILZE 
   Tortellini · Spinat · Brühe · Trüffelöl 
      



 

Beilage · 6 
FRISCHE POMMES 
Brander-Mayonnaise 
 

KARTOFFELGRATIN 
Sahne · Käse 

 
 
 

   witte berken menü 

 
 

 HAUPTSPEISE · 29  HEILBUTT 
   gebraten · Queller · grüne Kräutersauce 
 
   SPARGEL À LA FLAMANDE 
   Landschinken · Ei · Drillinge · Buttersauce 
 
   RINDERFILET 
   gebraten · Sallander Spargel · Tomate · Basilikum · Olivenöl 
 
   KALB 
   Filet · Bries · wilder Spinat · Portsauce · Aufpreis 7,5 
 
   MECHELNER ‘KOEKOEK’ 
   Schmorgericht · Roseval-Kartoffeln · Sommergemüse 
 
  W GELBES CURRY 
   Belugalinsen · Zuckerschoten · Brokkoli · Süßkartoffelcreme 
 
  M  POLENTA 
   gebraten · Halloumi · Aubergine · Zucchini · Bärlauchpesto 
 
 
 
 

 DESSERT · 12  HONIG 
   Steef’s Imkerei · Parfait · Mousse · Limette · Walnuss 
 
   LIMETTE 
   Bavarois · Baiser · Himbeereis 
 
   CRÈME BRÛLÉE 
   Lavendel · frisches Buttermilcheis 
 
 10  AFFOGATO 
   Espresso-Shot · Karamell · Schokolade · Vanille-Amaretto-Eis 
 
 
 

   Möchten Sie Käse zu Ihrem Menü hinzufügen? 
 

KÄSEPROBE 
   5 Käsesorten · Nussbrot · Apfelsiru · 15 
 
 
 
    M Vegatarisch · W Vegan 
   Haben Sie Allergien oder besondere Ernährungswünsche?  
   Bitte informieren Sie uns!  



 

3 Gänge lunch menü · 40 

 bis 15:00 Uhr  lunch Spargel menü 

 
 
  

 VORSPEISE  LAMMSCHINKEN 
   geräuchert · grüner Spargel · Ziegenkäsecreme · Haselnuss 

 
 
  

 HAUPTSPEISE  NORWEGISCHER LACHS 
   Filet · Spargel aus Salland · Drillinge · Weißweinsauce 

 
 
  

 DESSERT  ERDBEERE 
   Erdbeergarten Bronsink · Holunderbeerencreme · Mohn-Eis 

 

 

 
 

   Möchten Sie Käse zu Ihrem Menü hinzufügen? 

 
 
KÄSEPROBE 

   5 Käsesorten · Nussbrot · Apfelsiru · 15 
 
 
 
 
 
 
    
   Haben Sie Allergien oder besondere Ernährungswünsche?  
   Bitte informieren Sie uns!



 

 12:00 bis 16:00 Uhr   mittagessen im grünen 
 SUPPE M  CREMIGE SPARGEL 10 
   Landschinken · Wachtelei 
 
  W TOMATEN 10 
   gegrilltes Gemüse · Basilikumcreme 
 
 
 SALAT  CEASAR SALAT 17 
   eräuchertes Hähnchen · Ei · Croutons · Sardellenmayonnaise 
 
   GRAVED LACHS 18 
   süß-saures Gemüse · Amsterdamer Zwiebel · Dill-Dressing 
 
  M ZIEGENKÄSE 17 
   gebacken · Mandeln · Honig-Dressing 
 
  W QUINOA 16 
   gegrilltes Gemüse · Hummus · marinierte Artischocke 
 
 
 KLASSIKER  GRAVED LACHS 15 
 Sauerteigbrot, weiß oder braun  Erbsencreme · Koriander · Radieschenkresse 
 (enthält Walnüsse) 
   RINDERLENDE 16 
   mariniert · hausgemachte Piccalilli · Garam Masala 
 
  M MOZZARELLA 15 
   geschmorte Cherrytomaten · Bärlauchpesto 
 
   RINDFLEISCHKROKETTEN 15 
   2 Stück · Senf aus Zwolle (auch M) 
 
   STRAMMER MAX 16 
   Landschinken | Bio-Bauernkäse (auch M) 
 
   TOAST 11 
   Schinken · Bio-Bauernkäse · Tomate (auch M) 
 
   WITTE BERKEN PLATTE (auch M) 20 
   Suppe nach Wahl · Rinderlende · geräucherter Lachs 
   Rindfleischkrokette 
 
 
 WARME GERICHTE  KALBSRAGOUT 20 
   italienisches Brötchen · Rucola · geräucherte Mandel 
 
   SPARGEL À LA FLAMANDE 29 
   Landschinken · Ei · Drillinge · Buttersauce 
 
   RINDERFILET 29 
   frische Pommes · Spargel · Tomate · Basilikum · Olivenöl 
 
  W GELBES CURRY 27 
   Belugalinsen · Zuckerschoten · Brokkoli · Baharat-Reis 
 
 
 DESSERT  COUPE ROMANOFF 12 
   marinierte Erdbeeren aus dem Bronsink-Garten · Vanilleeis 
    CRÈME BRÛLÉE 12
   Lavendel · frisches Buttermilcheis 
 
    M Vegatarisch · W Vegan 
   Haben Sie Allergien oder besondere Ernährungswünsche?  
   Bitte informieren Sie uns! 



 

3 Gänge · 20 

Kindermenü 

 
 
 
 
  

 VORTSPEISE · 10  TOMATENSUPPE 
 
 
 

 HAUPTSPEISE · 15  LACHSFILET 
   Gurke · Cherrytomaten · Apfelmus · Pommes frites 
 

   HÄHNCHENFILET 
   Gurke · Cherrytomaten · Apfelmus · Pommes frites 
 

  M PASTA 
   Tomatensauce · geriebener Käse 
  
 
 

 DESSERT · 10  ERDBEER-COUPE 
   Erdbeergarten Bronsink · Himbeereis · Schlagsahne 
 

 4  KINDEREIS 
   1 Kugel Vanilleeis · Schlagsahne 
 

 
 
 
 
 
 
  M Vegetarisch · W Vegan 
   Haben Sie Allergien oder besondere Ernährungswünsche?  
   Bitte informieren Sie uns! 
 


