@ WITTE BERKEN MENU

Wechselnde Speisekarte an ungeraden Tagen:
9, 11, 13, 15, 17, 19, 21, 23, 25, 27, 29, 31 Januar 2025
1,3,5,7,9 11,13, 15, 17, 19, 21, 23, 25, 27 Februar 2025

VORSPEISE |16 Geraucherter LaChSI marinierte Garnele | 5-Gewurze-Creme
Wildgans | dUnn geschnitten | Maissalat | Apfel | Senfdressing
Wildpastete| Cranberry | Feigenchutney | knuspriger Zuckerhut
Kiirbis #| gepufft | Ingwer | Tomate | NUsse | Limettenjoghurt

Rote Linsen + | alat | Zuckermais | gelbe Rube | Tahini-Dressing
SUPPE |10 Wildbriihe | Waldpilze | Krauterstangel

zwiIsHEN |18 Kalbsbries | knusprig frittiert | Radicchio | jus veluws Feuer | zusatz. +3

Ravioli # | Ziegenkase und Honig | wilder Spinat

HAUPTSPEISE |28 Heilbutt | Gemusespaghetti | Tomaten-WeiBweinsauce
Rundes Steak | 125 Gr | Pastinaken | schwarze Knoblauchsauce | 250 Gr zusatz. +6
Veluwe-Eintopf| Hirsch | Wildschwein | Lebkuchen
Papadum #| schwarze Kichererbse | Halloumi | Tomatenchutney

Linsencurry + | Kokosnuss | gerdstete Auberginen

DESSERT |12 Créme brilée | Kaffee Liker| Walnusseis
Birne Panna Cotta | hausgemachtes Sternanis-Eis
Cerises | Warme Kirschen | Zuckerwaffel | Vanilleeis

Kése| Nussbrot | Apfelsirup | erganzen +3

3GANGE |47 Vorspeise oder Suppe + Hauptgericht + Dessert
Passende Weine kdnnen Sie aus der Karte auswahlen.

Sie konnen die Gerichte auch a la carte

VEGETARISCH @ | VEGAN %

Haben Sie Allergien oder Ernahrungsbedurfnisse? Bitte lassen Sie es uns wissen!



MENU 21

@ WITTE BERKEN MENU

Wechselnde Speisekarte an ungeraden Tagen:
8,10, 12, 14, 16, 18, 20, 22, 24, 26, 28, 30 Januar 2025
2, 4,6, 8,10, 12,14, 16, 18, 20, 22, 24, 26, 28 Februar 2025

VORSPEISE |16 Weifder Thunfisch | Tatar | Glasnudeln | Tomatenkompott
Hirsch | Veluwe | Pastrami | Schwarzwurzel | knusprige Lebkuchen
Wildpastete | Cranberry | Feigenchutney | knuspriger Zuckerhut
Chioggia—Rﬁbe @ | gruner Spargel | Grapefruit | Burrata | Himbeerdressing
Cannelloni al Sedano + | sellerie | Apfel | Klrbiscreme

SUPPE |10 Sellerie @ | cremig | rote Zwiebel | Bleu de \¥olvega

ZWISCHEN |18 Dorade | auf der Haut gebraten | Sauce aus Limette und Thymian

\V‘dldpillc | Ragout | tartufata

HAUPTSPEISE |28 Kabeljau |Filet | Queller | SoBe Antibiose
Kalbsmedaillon | Bruststiick | piccalili
Wildschwein | Filet | Sauce aus Schokolade und Salbei
Griiner Eintopf @ | Linsen | rote Zwiebel | Karotte | Aubergine | Pecorino

Risotto + | zitronengras | Fritos mit Gemuse der Saison

DESSERT |12 Butternusskiirbis | bavarois | cremiges Zimteis
Brownie | Pekannusse | karamellisierter Apfel | Mohn-Eis
Parfait | WintergewUrze | gedlnstete Birne

Kése| Nussbrot | Apfelsirup | erganzen +3

3GANGE |47 Vorspeise oder Suppe + Hauptgericht + Dessert
Passende Weine kdnnen Sie aus der Karte auswahlen.

Sie konnen die Gerichte auch a la carte

VEGETARISCH @ | VEGAN %



Haben Sie Allergien oder Ernahrungsbedurfnisse? Bitte lassen Sie es uns wissen!

MENU 22

@ KINDERMENU

VORSPEISE |9 Tomatensuppe # | Basilikumcreme

HAUPTSPEISE |12 Lachfilet | Gurke | Snacktomaten | Apfelmus | pommes frites
Hahnchenfilet | Gurke | Snacktomaten | Apfelmus | pommes frites

Pasta #| Tomatensauce | gereibener Kase

DESSERT |8  Eisvariation | verschiedene kugeln Eis | Sahne
|4 Kindereis | 1 Kugel Vanilleeis

13 Pleun’s Regenbogeneis + | aus firschem Obst | gluten- und laktosefrei



