VORSPEISE

HAUPTSPEISE

DESSERT

Bei&«ge 6

FRISCHE POMMES

Brander-Mayonnaise

KARTOFFELGRATIN
Sahne - Kise
3 Ginge - 45

Weinbegleitung pro Glas - 8,5

inklusive Sprudel-/stilles Wasser

Sowermen&

RINDERLENDE

mariniert - Rucola - Pecorino-Creme - Balsamicosirup

Wein: Progetti Agricoli, Nero d/Avola "Saverio Faro” — Sizilien, Italien
Rebsorte Nero d’Avola. Ein saftiger Rorwein mit Aromen von reifen Kirschen,

Pﬂaumen und mediterranen Krdutern, weichen Tanninen und einem warmen

Nachhall.

SCHOLLE
Filet - Queller - Basilikum

Wein: Costa Alicante White - Alicante, Spanien

Frisch und lebendig, mit Aromen von Zitrusfriichten, hellem Obst und weiflen
Bliiten. Die feine Siure und mediterrane Eleganz harmonieren wunderbar mit
der zarten Scholle, den Meeresfriichten und dem salzigen Queller..

WEISSE SCHOKOLADE

Parfait - Pfirsich-Panna-Cotta - kandierte Zitrone

Weinempfehlung: Cascina Fonda Moscato d/Asti — Piemont, Italien
Leicht perlend und verfiihrerisch aromatisch, mit Noten von reifem Pfirsich,
Aprikose, Zitrusbliiten und einer frischen, eleganten SiifSe.

Mé’c&f’en Sie Kéise zu Mrem M enit K.imzm[&gen?

KASEVARIATION

5 Kisesorten - Knusperbrot - Mispelmarmelade - 15

Haben Sie Allergien oder besondere Ernihrungswiinsche?
Bitte informieren Sie uns!



VORSPEISE - 17

4

‘.’
SUPPE - 10
ZWISCHEN - 20
22

18 W

3 Ginge - 49

Weinbegleitung pro Glas - 8,5
inklusive Sprudel-/stilles Wasser

Sie kénnen die Gerichte auch a la carte bestellen

witfe {Perken renu

GERAUCHERTER LACHS

warm geriucherte Forelle - Tomatenconcassé - Yuzu-Perlen

PULPO

oktopus - Safran - Artischocke - Taggiasca-Oliven

RINDERLENDE

mariniert - Rucola - Pecorino-Creme - Balsamicosirup

ENTE

eriiuchert - frische Feigen - Orangen-Ingwer-Chutney

MARBRE VOM GRUNEN SPARGEL

Karotte - Erbse - Basilikumcreme - Zitronenol

COUSCOUS

gerdsteter Kiirbis - Buchenpilze - Salbei-Dressing

KRAFTIGE KALBSBOUILLON
Kalbszunge - Hiilsenfriichte

CREMIGE ZUCCHINI-BASILIKUM

Forelle - Zitronendl

JAKOBSMUSCHEL

Mangosalsa - marinierte Wassermelone

BRIES

knusprig gebraten - Radicchio Rosso - Pernod-Sauce

RAVIOLI

Ricotta - Triiffel - Spinat - Pilzbouillon



HAUPTSPEISE - 29

DESSERT - 12

Beigﬂge 6

FRISCHE POMMES

Brander-Mayonnaise

KARTOFFELGRATIN
Sahne - Kise

A\ 4

wiﬁe {Derken henit

NORWEGISCHER LACHS

gebratenes Filet - Zuckerschoten - Tomaten-Orangen-Dill-Sauce

SCHOLLE
Filet - Queller - Basilikum

RINDERFILET

gebraten - griiner Spargel - Muskateller-Sherry-Sauce

KALB

Filet - Bries - wilder Spinat - Estragon-Sauce - suppl 7,5

COQ AU VIN

geschmortes Maishihnchen - Saisongemiise - Roseval-Kartoffeln

GNOCCHI

Sommergemiise - Waldpilze - Tapenade von Tomaten

BLUMENKOHL CURRY

Kichererbsen - orientalische Gewiirze - Halloumi - Tahin-Joghurt-Sauce

ERDBEERE

Holunderbeercreme - cremiges Mohn-Eis

CREME BRULEE

Mango-Zitrone - cremiges Joghurteis

HIMBEERE

Bayerische Creme (Bavarois) - Baiser - Birnensorbet

WEISSE SCHOKOLADE

Parfait - Pfirsich-Panna-Cotta - kandierte Zitrone

AFFOGATO

Esprcsso—Shot - Karamell - Schokolade - Vanille-Amaretto-Eis

Mb’cf»fen Sie Kéise zu I&Vem M enit Kinzm[&gen?

KASEVARIATION

5 Kisesorten - Knuspcrbrot . Mispelmarmclade - 15

@ Vegatarisch - %% Vegan
Haben Sie Allergien oder besondere Ernihrungswiinsche?
Bitte informieren Sie uns!



bis 15:00 Uhr &LVLC& SOMM@VMQV\/&,

SUPPE RINDERLENDE

mariniert - Rucola - Pecorino-Creme - Balsamicosirup

HAUPTSPEISE SCHOLLE
Filet - Queller - Basilikum

DESSERT WEISSE SCHOKOLADE

Parfait - Pfirsich-Panna-Cotra - kandierte Zitrone

Méc&f’em Sie Kise zu Ig.kem M enii &'nzm[agen?

KASEVARIATION

5 Kisesorten - Knuspcrbrot . Mispelmarmelade - 15

3 Gﬁnge Sommermenii - 40 Haben Sie Allergien oder besondere Ernihrungswiinsche?
Bitte informieren Sie uns!



12:00 bis 16:00 Uhr wuﬁL&(ﬁeSSen (A glfw\en

SUPPE CREMIGE ZUCCHINI-BASILIKUM 10
Forelle - Zitronensl
TOMATEN 10
Gegrilltes Gemiise
SALAT CEASAR SALAD 17
Geriduchertes Hihnchen - Ei - Croutons - Sardeﬂenmayonnaise
GERAUCHERTER LACHS 18
Siiff-sauer eingelegtes Gemiise - Zwiebeln - Dill-Dressing
FETA i R 17
Sonnengereifte Tomaten - frische Kriuter - Zitrus-Vinaigrette
QUINOA 16
Gegrilltes Gemiise - Hummus - marinierte Artischocke
KLASSIKER GERAUCHERTER LACHS 15
Sauerteigbrot, weifs oder braun Erbsencreme - Koriander - Radieschenkresse
enchale Walniisse)
RINDERLENDE 16
Mariniert - hausgemachte Piccalilli - Garam Masala
MOQOZZARELLA 15
Ofengerdstete Cherrytomaten . B'zirlauchpesto
RINDFLEISCHKROKETTEN 15
2 Stiick - Senf aus Zwolle (auch @)
STRAMMER MAX 16
Bauernschinken - Bio-Bauernkise (auch #)
TOAST 1
Schinken - Bio-Bauernkise - Tomate (auch @)
WITTE BERKEN PLATTE (auch #) 20

Suppe nach Wahl - Rinderlende
Geriaucherter Lachs - Rindfleischkrokette

WARME GERICHTE KALBSRAGOUT 20
[talienisches Brotchen - Rucola - geriucherte Mandeln
NORWEGISCHER LACHS 29
Gebratenes Filet - Zuckerschoten - Tomaten-Dill-Sauce
RINDERFILET 29
Gebraten - griiner Spargcl . Muskate]lcr—Sherry—Sauce
BLOEMKOOL CURRY 29
Kichererbsen - Halloumi - Tahini—]oghurt

DESSERT COUPE ROMANOFF 2
Marinierte Erdbeeren - Vanilleeis
CREME BRULEE 12

Mango—ZitronC - cremiges ]oghurteis

@ Vegatarisch - ¥ Vegan
Haben Sie Allergien oder besondere Ernihrungswiinsche?
Bitte informieren Sie uns!



VORTSPEISE - 10

HAUPTSPEISE - 15

DESSERT - 10

3 Géinge - 20

/<MOF eVmenit

TOMATENSUPPE

LACHSFILET

Gurke - Cherrytomaten - Apfelmus - Pommes frites

HAHNCHENFILET

Gurke - Cherrytomaten - Apfelmus - Pommes frites

PASTA

Tomatensauce - geriebener Kise

ERDBEER-COUPE

Erdbeergarten Bronsink - Himbeereis - Schlagsahne

KINDEREIS
1 Kugel Vanilleeis - Schlagsahne

4 Vegetarisch - Vegan
Haben Sie Allergien oder besondere Ernﬁhrungswiinsche?

Bitte informieren Sie uns!



